
NOTAS DE PROVA
Decidimos explorar a casta Grenache numa 
vertente diferente.
Quando as uvas estão no perfeito estado 
de maturação, estas são vindimadas com 
todos os cuidados. De seguida são 
submetidas a um rigoroso processo de 
seleção.

Aromaticamente tem suaves nuances 
cítricas em conjunto com fruta de caroço 
originando uma grandiosa frescura 
aromática.

Na boca é um equilíbrio entre uma pujante 
acidez e uma salinidade brutal, o mar num 
copo, casado com um leve toque de fruta 
de polpa branca.

Claramente um vinho tecnológico e de 
enologia de precisão, acaba longo e 
duradouro. Um vinho decidido e firme, que 
liberta emoções em todos os sentidos. 

Vindima de 2023
Dia 19 de Agosto De 2023
A vindima 2023 foi a consolidação da Adega dos 
Sentidos, localizada no coração da DO Biscoitos, na 
Ilha Terceira, o verão foi curto, ameno, 
húmido e chuvoso; o inverno foi mais longo 
com precipitação mais recorrente e de 
ventos intensos.
 Durante o ano inteiro, o tempo é de céu 
parcialmente encoberto, pouca exposição 
solar. Ao longo do ano, em geral a 
temperatura varia de 13 °C a 26 °C e 
raramente é inferior a 9 °C ou superior a 28 
°C.
2023 foi sem grandes problemas 
fitossanitários, o que garantiu uvas sãs e 
em condições excelentes para vinificar.

Estágio 9 meses em inox
Álcool 11,5% Vol
Acidez Total: 8,6 g Ácido Tartárico/litro
pH :3,06
Engarrafamento Maio 2024 

Região: DO Biscoitos
Castas Grenache
Solos : Litólicos não húmidos e litossolos, sobre 
substrato consolidado de basaltos ou rochas afins, 
andesitos e traquitos, em geral correspondente a 
lavas recentes, frequentemente associados a 
afloramentos rochosos e por vezes com material 
pedregoso disseminado.
Vindima : Manual

Enquadramento
 Vindima 2023 
Proprietário: Sandro Rocha Mendonça
Enólogos Jorge Alves e Pedro Alves  
Viticultura: Rufino Simas e Duarte Pintado


